
ENTRÉES & À-CÔTÉS
PANIER DE FRITE MAISON (servie avec 3 sortes de mayo) 13

SALADE DU TERROIR (mesclun, tomates cerise, concombres, cheveux carotte, vinaigrette érable) 17

SALADE CÉSAR (romaine, croutons, câpres, parmesan, vinaigrette césar) 18

HALLOUMI FLAMBÉ 20

CALMARS FRITS  (sauce crèmeuse au sésame & gingembre légèrement épicée) 23

ESCARGOTS À LA CRÉME  (servie dans un baluchon de pâte filo) 23

TATAKI DE THON   (vinaigrette au soya, gingembre & sirop d'érable) 24

CARPACCIO DE BŒUF (mayo-dijon, câpres, copeaux parmesan, roquettes, caramel balsamique) 24

ENTRÉE DU MOMENT   24

PANIER D'AILES DE COCHON BBQ:    3MCX  19     6MCX  28      9MCX   37    

EXTRA: SALADE DE CHOU  5

PLATS PRINCIPAUX
FISH AND CHIPS (morue pannée, frite, salade de chou, sauce tartare) 33

MOULES & FRITES (sauce: marinière, poulette, bleu, provençal) 34

SALADE ESPIÈGLE (cuisse de canard, oignon caramélisé, orange, pomme, fraise, pépitte de chèvre) 34

BURGER DE PORC FUMÉ (bacon, cheddar, oignon rouge mariné, tomate, roquette, sauce sud-ouest) 34

BOUDIN NOIR (confiture de bacon, chèvre, bordelaise, purée pomme de terre) 35

STEAK & FRITES  (sauce du moment) 41

FILET DE SAUMON (salade de concombre & fenouil, vinaigrette miel & moutarde, labneh au citron) 41

PLANCHE À PARTAGER (bavette veau, saussices, poitrine de poulet, légumes, frites) 82

EXTRA: CREVETTES (7) 13

EXTRA: SAUCE (bordelaise ou au bleu ou du moment) 4

EXTRA: CHAMPIGNONS SAUTÉS OU OIGNONS RÔTIS 6
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