. L'estiedle

c—r
0

ENTRELS & A-COTES

PANIER DE FRITE MAISON ( SERVIE AVEC 3 SORTES DE MAYO)
SALADE DU TERROIR ( MESCLUN, TOMATLS CERISE, CONCOMBRES, CHEVEUX CAROTTE, VINAIGRETTE ERABLE)

SALADE CESAR ( ROMAINE, CROUTONS, CAPRES, PARMESAN, VINAIGRETTE CESAR)

HALLOUMI FLAMBE

CALMARS FRITS ( SAUCE CREMEUSE AU SESAME & GINGEMBRE LEGEREMENT EPIGEE)

ESCARGOTS A LA CREME ( SERVIE DANS UN BALUCHON DE PATE FILO)

TATAKI DE THON  ( VINAIGRETTE AU SOYA, GINGEMBRE & SIROP D'ERABLE)

GARPAGCIO DE BCL UF ( MAYO-DIJON, CAPRES, COPEAUX PARMESAN, ROQUETTES, CARAMEL BALSAMIQUE)
ENTREL DU MOMENT

PANIER D'AILES DE COCHON BBQ: 3MCX 19  6MCX 28  IMCX 37
EXTRA: SALADE DE CHOU 5

PLATS PRINGIPAUX

FISH AND CHIPS ( MORUE PANNEE, ERITE, SALADE DE CHOU, SAUGE TARTARE)

MOULES & FRITES ( SAUCE: MARINIERE, POULETTE, BLEU, PROVENGAL)

SALADE ESPIEGLE ( CUISSE DE CANARD, OIGNON CARAMELISE, ORANGE, POMME, FRAISE, PEPITTE DE CHEVRE)
BURGER DE PORC FUME ( BACON, CHEDDAR, OIGNON ROUGE MARINE, TOMATE, ROQUETTE, SAUCE SUD-OUEST)
BOUDIN NOIR ( CONFITURE DE BACON, CHEVRE, BORDELAISE, PUREE POMME DE TERRE)

STEAK & FRITES (' SAUCE DU MOMENT)

FILET DL SAUMON ( SALADE DE CONCOMBRE & FENOUIL, VINAIGRETTE MIEL & MOUTARDE, LABNEH AU CITRON)
PLANCHE A PARTAGER ( BAVETTE VEAU, SAUSSICES, POITRINE DE POULET, LEGUMES, FRITES)

EXTRA: CREVETTES (7)

EXTRA: SAUGE ( BORDELAISE OU AU BLEU OU DU MOMENT)

EXTRA: CHAMPIGNONS SAUTES OU OIGNONS ROTIS
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